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Kopparhusets hemlighet

1975

En bankdirektér fran Alandsbanken som lunchar med

en gast pa stan? Rakna inte med att se det i Mariehamn.
Nar det borjar kurra i magen sdker man sig inte ut,

man soker sig uppat.

Det ursprungliga bankhusets viaggar knakade. Aret

var 1975 och att f& in personalen pa cirka 200 personer
borjade likna 6vningen da glada studenter satter varldsrekord
i hur madnga som ryms i en Volkswagenbubbla.

Raddningen hagrade da man under hosten invigde
tillbyggnaden som gick under namnet Kopparhuset.

Med 3 000 nya kvadratmetrar kunde man pusta ut.

Samtidigt blev Kopparhuset ett uttryck fér en bank med

hog svansféring. Utdver mer svangrum for bade kunder

och anstéallda rymde Kopparhuset nagra pikanta projekt.

Antligen fick man ett rum, den s3 kallade

Kulturhérnan, dar bankens Alandicasamling kunde

stallas ut! Antligen fick man en statlig representationsbastu
med Mariehamns finaste utsikt! Och antligen fick

man en rymlig personalmatsal.

Knappt 45 ar senare kan vi kréna vinnaren bland

dessa tre satsningar: matsalen. Bankens Kulturhérna
relegerades efter nagra ar till kallarens arkiv och bastun
blev aldrig ndgon succé. Efter nagra ar forvandlades
bastun till kontor och lagerutrymme. Men matsalen gick
en lysande framtid till moétes. Historiskt sett hade
personalen atit grét och smérgasar under sin korta



lunchpaus. Kopparhuset mojliggjorde servering av varm
mat. Till en bérjan varmde man halvfabrikat, men 1983
utvidgades koket rejalt.

Det f6ll pa bankens forsta husmor Gunnie Jansson

att planera det nya koket. Utmaningen lag i att koket
skulle byggas in i utrymmen som hade varit kontor. De
nya vattenledningarna och alla andra kdkstekniska
[6sningar kravde en hel del planering.

- Utan bankens fastighetschef Frode Clemes och hans
eftertradare Géran Sundblom hade vi aldrig lyckats. Men
med dem var allt mojligt och resultatet blev ett komplett
storkdk, minns Gunnie Jansson.

Sedan dess har bankens kockar och kallskankor

borjat sin arbetsdag med farska ravaror. Ar 1996 axlade
Annika Lundqvist ansvaret som husmor och under arens

lopp har hon sett det mesta. Hon har haft en lang rad
kandisar som gaster, hon har ordnat hemliga |6rdagsmiddagar
och hon har sett mattrenderna komma och ga.

- Nar jag bdrjade lagade vi enbart husmanskost som
kottbullar, kallada, rotmos, artsoppa, fisk, dillkott,
kalops och ugnskorv. Da fanns det inga specialdieter
utéver diabetes.

Men snart skulle specialdieterna staplas pa varandra:
laktosfri, glutenfri, glutenlaktosfri, vegetarisk, vegansk.
Och som gradde pa moset lite Montignac, Gl och

LCHF. Sa visst har tiderna forandrats. Men en tradition
haller Annika Lundqvist benhart fast vid.

- En gang om aret lagar jag dillk6tt. Sedan far de
tycka om det eller inte.

Nu for tiden gor hon anda en extra marknadsféringsinsats
nar det vankas dillkott.

- Pa menyn skriver jag Dillkétt (utan senor). For de
flesta minns bara de seniga klumparna fran skolans
dillkott.

Sanningen om Alandsbanken

100 berattelser genom 100 ar
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